
Unser Schlüssel zu Ihrem Magen 
Vorspeisen - Starters - les entrées 

Bruschetta 3,50 € 

Geröstetes Brot mit Tomaten, Knoblauch und Kräutern – 
roasted bred with tomatoes, herbs and garlic – 
paint grilé avec des tomates, de l’ail et des herbes 
 

Lumache ½ Dozzina 7,50 € 
½ Dutzend Schnecken - half dozent escargots - un demi douzaine des escargots 

Lachscarpaccio 9,00 € 
Salmon carpaccio – carpaccio de saumon 
 

Rindercarpaccio 12,50 € 
beef carpaccio - carpaccio de bœuf 
 

Vitello Tonnato 9,50 € 
Kaltes Kalbfleisch in Thunfisch-Kapernsauce - cold veal meat in tuna-caper-sauce 
- froid viande de veau avec une sauce de thon et des câpres  
 

Melanzane alla Parmigiana 6,50 € 
Auberginen mit Käse überbacken - Aubergines gratinated - Les aubergines 
gratinées 

 

Antipasti Misti (2 Personen) 12,50 € 
Vorspeisen nach Art des Hauses - Starters «Toni’s Style» - Les entrées à la 
maison 

 

Kosten Sie auch unsere hausgemachte Erdnusspaste mit: 
Taste our home-made peanut paste with: - Goûtez notre crème des 
cacahouètes avec: 
 

leckerem Pizzabrot (Vorspeise)          3,50 €                          
delicious Pizza bread (Starter) -  délicat pain de Pizza (Entrée) 



Wohltuend – Suppen          
pleasant - soups , agréable - les soupes 

 

 

 

 

 

Minestrone 4,50 € 
italienische Gemüsesuppe - italien vegetable soup - soupe aux légumes italiens 

 
Tomatensuppe 4,50 € 
mit frischen Kräutern und Sahne - 
tomatoe soup with frech herbs and cream - 
soupe aux tomates avec des herbes frais et de la crème 
 
 

Brodo di Pollo 4,50 € 
Hühnerbrühe - chicken broth - bouillon de poulet 

 

Stracciatella Romana 4,50 € 
Fleischbrühe mit Ei und Käse - broth with egg and cheese - bouillon avec des 
oeufs et du fromage 

 
Zuppa del Aglio 4,50 € 
Knoblauchsuppe - garlic soup - soupe à l’ail 



Leckere Salate 
- delicious salads - salades délicieuses 

Rucolasalat             6,50 €  

mit Pinienkernen und frischem Parmesan– rocket salad with pine nuts  
and fresh Parmesan – salade de la roquette avec des pignons de pin et frais 
Parmesan 
 

Knackiger Salat mit Hähnchenbrust 8,50 € 
Fresh salad with chicken breast – salade fraiche au blanc de poulet 
 

Insalata Mediterrana 13,50 € 
Blattsalat an Balsamicodressing mit Scampis, Pangasiusfilet und Lachs - Green 
salad with balsamic dressing with shrimp, catfish and salmon – Salade verte avec 
vinaigrette balsamique avec les crevettes, le poisson-chat et le saumon 
 

Insalata Caprese 5,50 € 
Tomaten mit Mozzarella und frischem Basilikum –  
Tomatoes with Mozzarella and fresh basil –  
Tomates avec Mozzarella et du basilic frais 
 

Insalata Abruzzese 5,50 € 
mit Oliven, Zwiebelringen, Tomaten und frischem Parmesan – 
 with olives, onions, tomatoes and fresh Parmesan  -   
avec des olives, des oignons, des tomates et Parmesan frais 
 

Insalata Italiana 6,50 € 
mit Ei, Schinken und Käse - with eggs, ham and cheese – 
avec des oeufs, du jambon et du fromage 
 

Insalata Nizza 7,00 € 
mit Thunfisch und Zwiebeln - with tuna and onions –  
avec du thon et des oignons 



Vitamine, Vitamine - nicht nur 

für Gemüsefans 
not only for vegetariens - pas seulement pour 

végétariens 
 

 

Pasta Aglio e Olio 5,50 € 
mit Knoblauch und Petersilie – with garlic and parsley- 

avec de l’ail et du persil 
 

Pasta Napoli 5,50 € 
mit Tomatensauce – with tomato sauce – avec une sauce aux tomates 
 

Pasta mit frischem Gemüse 6,50 € 
with fresh vergetables –avec des légumes frais 
 

Pasta Gorgonzola 7,50 € 
mit Gorgonzolasauce- with blue cheese sauce-  
avec une sauce de Gorgonzola 
  

Pasta mit Rucola, frischen Tomaten und Pinienkernen 8,00 € 
with rocket salad, fresh tomatoes and pine nuts –  
avec de la roquette, des tomates fraiches et des pignons de pin 
 

Gemüselasagne mit Schafskäse 7,50 € 
Lasagna with sheep cheese - Lasagna avec du  fromage des moutons 
 

Frische Ravioli, gefüllt mit Spinat und Ricotta 9,00 € 
fresh ravioli filled with spinach- les raviolis frais farcis d’épinard  
 

Tagliatelle 7,50 € 

mit  Fetakäse, Oliven und frischem Thymian - with feta cheese, olives and fresh 
thyme - avec du fromage feta, olives et thym frais 

 

 

 



Werden Sie fit, schlank und 

glücklich 
Pasta – Pasta 

Pasta Tonno 8,00 € 
mit Thunfisch und Tomatensauce- with tuna and tomato sauce- 
avec du thon et de la sauce de tomates 

Frische Ravioli mit Lachs 9,50 € 
with salmon  - avec du saumon 
 

Pasta alla pirata 9,50 € 
mit den Schätzen des Meeres - with seafood - avec les fruits de mer 
 

Pasta con salmone 10,50 € 
in Sahnesauce und frischem Lachs -in cream sauce and fresh salmon - à la crème 
avec du saumon frais 

Pasta mit Riesengarnelen und rotem Pesto 13,50 € 
Pasta with king prawns and red pesto – pasta avec des crevettes et 
de pistou rouge 

 

Tortelini alla Panna e Prosciuto 7,50 € 
Tortelini mit Sahnesoße und Schinken - Tortelini with cream sauce and Ham - 
Tortellinis à la crème et jambon 

Pasta alla Bolognese 6,00 € 
mit Hackfleischsauce - with minced mead sauce - avec une sauce de  viande 
hachée 
 

Pasta Carbonara 6,50 € 
mit Speck, Ei und Käse- with bacon, eggs and cheese - avec du lardon, 
des oeufs et du fromage 
 

Pasta Matriciana 7,00 € 
mit Zwiebeln, Speck und Tomatensauce -  with onions, bacon and tomato sauce – 
avec des oignons, du lardon et une sauce de tomate 

 

Pasta alla Toni 11,50 € 
In Pfeffersauce mit frischen Champigmons und Rinderfilet Streifen - In pepper 
sauce with fresh mushrooms and beef strips - En sauce au poivre avec des 
champignons frais et les lanières de bœuf 



 

Im Ofen überbacken 
gratinated – gratiné 

 

 

 

Cannelloni 7,50 € 
gefüllt mit Hackfleisch in Beschamel- und Tomatensauce – 
filled with minced meat in bechamel and tomato sauce – 
farci de la viande hachée avec une sauce béchamel et de tomate 

 
Lasagne 7,50 €           
mit Beschamelsauce und Käse– 
with bechamel and cheese– 
avec une sauce béchamel et  fromage 
  

Combinatione 8,00 € 
verschiedene Sorten Pasta in Tomaten-und Beschamelsauce  - 

differents pasta in bechamel and tomato sauce  - 
pâtes différentes avec une sauce béchamel et de tomate  

 
Pasta alla Siciliana 8,00 €                                                                                    
mit Erbsen, Schinken, Mortadella, Eiern, Käse und Hackfleischsauce – 

 with peas, ham, Mortadella, eggs, cheese and minced meat sauce – 

 avec des petits pois, du jambon, de  la Mortadella, des oeufs, du fromage 
et une sauce de la viande hachée 
 

 



Fleisch gibt Lebenslust 
 

Scaloppina alla Milanese 11,00 €                                            
Wiener Schnitzel - Viennese Schnitzel –escalope à la Viennoise    

Scaloppina alla Bolognese 12,00 € 
mit Käse Schinken und Sahnesauce  - with cheese, ham and cream sauce - à la 
crème et avec du fromage, du jambon  

Scaloppina alla Parmigiana 12,00 € 
mit Bolognesesauce und Käse überbacken – gratinated with minced meat sauce and 
cheese –gratinée avec une sauce Bolognaise et du fromage 

Scaloppina alla Crema 12,00 € 
In einer Champignons Cremesauce - In a mushroom cream sauce - Dans une sauce 
crémeuse aux champignons 

Filetto maiale al pesto rosso 14,50 € 
Schweinefilet mit rotem Pesto – Fillet of pork with red pesto –  
filet de porc aux pesto rouge 

Piccata Milanese 14,50 € 

Schweinefiletmedaillons im Ei-Käse-Teig - porc fillet in egg-cheese-pastry- 

filet de porc en pâte aux oeufs et au fromage 

Saltimbocca alla Romana 14,50 €                                                                
Schweinemedaillons mit Parmaschinken und Salbei in Weißwein-Limonensauce  
Fillet with Ham « Parma » and sage in white wine-lemon sauce – médaillons 
de porc avec du jambon « Parma », de la sauce et une sauce de vin blanc 
et citron vert 

Bistecca « Maître d’Hotel »        17,50 €  
Rumpsteak vom Grill, natur oder mit Kräuterbutter - Grilled rump steak, 
natural or with herb butter - Bifteck grillé, nature ou avec du beurre aux 
herbes 

Bistecca con Funghi o Cipolla 18,50 € 
mit Pilzen oder Zwiebeln  -with mushrooms or onions  -avec des champignons ou 
des oignons  

Bistecca al Barollo 19,00 € 
mit Rotweinsauce – with red wine sauce – avec la sauce eau vin rouge 

 
 
 
 

Alle Gerichte mit Beilagen Ihrer Wahl und einem kleinen Salat - All dishes 
with side dishes at your choice and a small salad -Tous les plats sont servis avec 
des garnitures de votre choix et une petite salade 



Tipico - Le Pizze 
 

Margherita 5,50 €                                                                                      
mit Tomaten, Käse und Oregano -with tomatoes, cheese and oregano 
avec des tomates, du fromage et d’origan 

Napolitana 6,00 € 
mit Sardellen - with anchovies  avec des anchois 

Salami 6,00 €                                                     
mit Salami - with salami - avec de  la salami 

Funghi 6,00 €                                                                                    
mit Pilzen -with mushrooms - avec des champignons de Paris   

Prosciutto 6,00 €  
mit Schinken-  with ham -  avec du jambon 

Peperoni 6,00 €                                                                                       

mit Peperoniwurst  - with pepper salami - avec  corizo  
Flammkuchen 6,50 € 
Tarte flambee(french pizza) – tarte flambée  

Gustiosa 6,50 €                                                                                    
mit Champignons und Salami - with mushrooms and salami – 
avec des champignons de Paris et de salami 

Sophia Loren 7,00 €                                                                                         
mit Champignons, Salami und 2 Eier  -with mushrooms, salami,2 fried eggs 
- avec champignons de Paris, salami, 2 oeufs sur le plat 

Rimini 7,00 €                                                                                                                   
mit Thunfisch und Zwiebeln - with tuna and onions - avec du thon et 
des oignons  

Quattro Stagione 7,50 €                                                                                  
mit Salami, Champignons, Oliven, Paprika und Sardellen - with salami, 
mushrooms, olives, peppers and anchovies - avec des champignons de Paris, 
des olives, du poivron et des anchois 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Capricciosa 7,50 €                                                                                         
mit Champignons, schwarzen Oliven, Schinken, Artischockenherzen und gek.Ei - 
with mushrooms, black olives, ham, hearts of artichokes and boiled egg - avec des 
champignons de Paris, des olives noires, du jambon, des coeur des artichauts et 
des oeufs 

Vesuvio 7,50 €                                                                                                          
mit Champignons, Sal

oignions et du poivron vert 

Pazza 8,00 €                                                                                                            
mit scharfer Salami, Artischocken, Zwiebeln u. Paprikaschoten – 
with hot salami, artichokes, onions and peppers - avec la salami, 
des artichauts, des oignons et des poivrons 

Marinara 8,50 €                                                                                                
mit Krabben, Thunfisch, Muscheln, Sardellen und Kaviar - with shrimps, 
tuna,clams, anchovies and caviar - avec des crevettes, du thon, des moules, des 
anchois et du caviar 

Calabrese 8,00 €                                                                                                       
mit Knoblauch, Thunfisch, Petersilie und Kapern - with garlic,tuna, parsley and 
capers - avec de l’ail, du thon, du persil et des câpre 

Calzone 8,00 € 
gefüllte Pizzatasche - filled pizza -  pizza farcie 

Paesana 9,50 €                                                                                                         
mit Rucola, frischen Tomaten Parmaschinken und Parmesan - with rocket salad, 
fresh tomatoes, ham of Parma and Parmesan -avec de la roquette, des tomates 
fraîches, du jambon de Parma et du Parmesan 

Pescatore 8,50 €                                                                     
 mit Lachs und Gambas - with salmon and king prawns -  avec du saumon et des 
crevettes 

 

 

Vegetarische Pizzen 7,50 € 
- mit Tomaten,milden Peperoni und Mozzarella 
- mit Broccoli, Spinat und Mozzarella 
- mit Tomaten, Paprika, Auberginen und Käse 

 
 
 

jede weitere Zutat 1,-€ (außer Käse, Zwiebeln und Knoblauch) 
 



Apéritifs 
 
Prosecco          4,50 € 

Prosecco Rosé         5,00 € 

Prosecco Aperol (Sprizz)       5,00 € 

Prosecco Midori (Melonen Liqeur)      5,00 € 

Kir Royal (mit Prosecco)        5,00 € 

Campari Pur          4,00 € 

Campari Soda         4,00 € 

Campari Orange         4,00 € 

Sherry medium         4,00 € 

Sherry dry          4,00 € 

Roter Portwein         4,00 €  

Martini Rosso         4,00 € 

Martini Bianco         4,00 € 

Martini extra Dry         4,00 € 

Martini D’oro         4,00 € 

Apérol           4,00 € 

Apérol Orange          4,50 € 

Pernod          4,00 € 

Ricard          4,00 € 


